
Die Corona Regeln werden natürlich eingehalten. Durch eine Überdachung önden die Events regensicher statt.
Die Mindest-Teilnehmerzahl liegt bei 10 Personen. Wir behalten uns vor, bei einer Unterschreitung der 
Personenanzahl, die Veranstaltung abzusagen. Gezahlte Beträge werden dann natürlich erstattet.

Maurice Reymann 
ausaus dem Elsass, wo er 1973 im „Fer Rouge“ / 
Colmar seine Kochkarriere begann. Seine 
berufliche Karriere führte ihn über die 
Restaurants „Pic***“ in Valence, den 
„Schwarzer Adler**“ in Oberbergen und 
1981 nach Berlin, wo er im KaDeWe als 
Küchenchef die „Silberterrassen“ leitete.

Ort:Ort:
Gut Leben Landresort
Birkholzer Dorfstr. 9 
16321 Bernau bei Berlin

Anmeldung unter:
0171 – 52 13 824
info@gut-leben.berlin
wwwww.gut-leben.berlin

Warum weit reisen? 
Der Sommer macht es möglich - Essen 
unterm Himmelszelt.

Tapas, Antipasti, Mezzedes, 
Entrées – natürlich auch mit 
Postres, Dolci, Epidórpia, 

Desserts Desserts 
Die Teilnehmerzahl ist auf 26 Personen 
begrenzt. 
Der Preis pro Person beträgt 85,-  €  inklusive 
einem Aperitif und alkoholfreien Getränken.

tel:01715213824
mailto:info@gut-leben.berlin
www.gut-leben.berlin


A M U S E  B O U C H E  
Z U M  A P E R I T I F

E R S T E R  G A N G

Griechenland
Fava mit karamellisierten Zwiebeln

Spanien
Pimientos de Padron

Frankreich
Aioli-Eier auf Avocado

Italien
Büffel-Mozzarella auf Tomaten-Carpaccio

Z W E I T E R  G A N G

Griechenland
Zucchinipuffer mit Pulpo

Spanien
Ceviche vom Kabeljau

Frankreich
Fenchel-Orangen Salat mit Jacobsmuschel

Italien
Meeresfrüchte-Salat mit Kapern und Oliven

H A U P T G A N G

Griechenland
Lamm-Kichererbsen Ragout mit Limetten und Anis

Spanien
Pollo mit Chorizo und breiten Bohnen

Frankreich
Barbarie Entenbrust auf Ratatouille

Italien
Rinder-Schmorbraten mit Chianti und Möhren

D E S S E R T

Griechenland
Zimt-Jogurt mit konfierter Kumquat

Spanien
Tarta Crema Catalana 

Frankreich
Mousse au Chocolat

Italien
Cantuccini Tiramisu

Menü 
... mediterrane Köstlichkeiten

4 x 4 Länder


