
Unsere  t rad i t ione l le  Mar t insgans  aus  dem Lehmofen .

Nach dem „Gruß aus  der  Küche“  und der  Vorspe ise  w i rd  der

Gänsebra ten  f r i sch  aus  dem Ofen ,  bere i t s  t ranch ier t ,  zusammen mi t

Rotkoh l ,  Grünkoh l ,  Kar to f fe lk lößen und Orangen-Be i fuß-Sauce

serv ier t .  E in  leckerer  Nacht i sch  rundet  den Abend ab .

Wi r  werden e ine  gute  Auswah l  an  Weinen im Angebot  haben .

Ihr  se id  herz l ich  w i l l kommen und f indet  e inen gemüt l ichen P la tz  in

unserer  Werks ta t t ,  der  Nordscheune oder  dem Bauernhaus .

T ischreserv ierungen s ind  ab  17 :00  Uhr  mög l ich .

 

B i t te  gebt  uns  Eure  Personenanzah l  und gewünschte  Uhrze i t  an .  D ie

Te i lnehmeranzah l  i s t  begrenz t .  Reserv ier t  b i t te  rechtze i t ig .

Mar t in s gans

aus  d em L ehmback o f en

NOVEMBER 2024
MONTAG,  11 .11.

DONNERSTAG 14.11.

FREITAG 15.11.   

SAMSTAG 16.11.  

SONNTAG 17.11.
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aus  d em L ehmback o f en
Es kocht  Maur ice  Reymann

aus  dem E lsass ,  wo er  1973 im „Fer  Rouge“  /  Co lmar  se ine

Kochkarr ie re  begann .  Se ine  beru f l i che  Karr ie re  führ te  ihn  über  d ie

Restaurants  „P ic***“  in  Va lence ,  den „Schwarzer  Ad ler**“  in

Oberbergen 1981 nach Ber l in ,  wo er  im KaDeWe a ls  Küchenchef

d ie  „S i lber ter rassen“  le i te te .

Übrigens,  regionaler  geht  es  n icht :

Unsere  Mar t insgänse s ind  be i  dem Bauern  Peters  in  Werneuchen,

g le ich  be i  uns  um d ie  Ecke ,  au fgewachsen .

Preis  pro  Tei lnehmer:  89 , -  €   ink l .  Begrüßungsgetränk
wei tere  Get ränke n ich t  im Pre is  en tha l ten

Reserv ierungen an  dem jewe i l igen  Tag ab  17 :00  Uhr  

Anmeldung und Vorverkauf  per  E-Ma i l :   in fo@gut - leben .ber l in

Spez ie l le  Fragen über  d ie  Te le fonnummer :   03338 913896 0  
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