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OPEN KITCHI:‘N -¢|;|NE FOOD - DRINKS - DJ

Keine Speisekarte, die dich auf deinem Platz halt.
Stattdessen: offene Kuchen, auRergewohnliche Kreationen
und Gans&Gar so nah, dass du jeden Handgriff sehen kannst.
Du probierst | Du schaust zu | Du ziehst weiter.

Von der Kuche an die Bar. Von der Bar auf den Dancefloor.

129 € p. P. Die gesamte Kulinarik ist inklusive. Getranke wahlst du individuell.
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Tickets unter gut-leben.berlin
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- DER WALDSPAZIERGANG '

- Falscher Pilz - Petersilien-,Moos” - Sauerteig-,Herbstlaub“

AM FLUSS
Zanderfilet - Riesling-Sauerkraut - gebackene Blutwurst - Apfelgel

DIE JAGD

Rosa gebratenes Wild aus eigener Jagd - Sellerlepuree lauwarmer
Rosenkohlsalat - Sanddornkompott ‘

DIE BIRNE )
Birnenmousse - Birnenfiillung - Schokoladen-Haselnuss-Eis

IN DER LANDHAUSKUCHE

Sauerteigbrot & hausgebackene Brioche - Braune-Butter-Creme -
Kirbiskern-Topfen

Kaspressknodel - warmer Krautsalat

Esskastanienstippchen - hausgebackenes Pilzbrot

Wildgulasch - Apfel-Holunder-Rotkohl - kleine Kartoffelknodel

Entenbraten

Kirschgritze - Fichtenspitzen-Schaum - weiBe Schokolade - karamellisiertes
Blatterteig-Schnittchen

AM FEUER e N
Pfannenbrot - Wildschinken - Zwiebelmarmelade - Gartenkréuter—Walness-'Pesto

Pfannenbrot - geschmolzener Ziegenkase - Feige - Rosmar
Steinpilzrisotto vom Holzfeuer - gerostete Pilze - Parmesa |
Gegrillter Kiirbis - Orangenglasur - Kiirbiskernkrokant !
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